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Pojemność  opakowania 

jednostkowego

Liczba opakowań w 

zestawie

1 makaron z pszenicy durum [penne] 0,5 3-5 szt. 

2 mąka pszenna  [sposób pakowania po 10 kg zgrzewka] 1 3-5 szt. 

3

płatki śniadaniowe [miodokółka lub kulki czekoladowe] 

np. Lubella produkuje ten rodzaj płatków w bardzo dobrej 

jakości

0,5 3 szt. 

4 płatki owsiane [błyskawiczne] 0,5 1-2 szt. 

5 wafelki  smakowe 0,2 3-5 szt. 

6 mleko roślinne [owsiane] 1 2 szt. 

7 herbata [100 torebek] 3 szt. 

8 ryż biały 0,5 3-5 szt. 

9 kasza gryczana/pęczak 0,5 2-3szt.

1 groszek/kukurydza 0,4 3-5 szt

2 dżem inny smak /powidła śliwkowe 0,3 3-5 szt. 

3 koncentrat pomidorowy 0,16 3-5 szt. 

Autor propozycji:

Proszę uzupełnić poniższą tabelę konkretnymi propozycjami artykułów z poszczególnych grup. W razie potrzeby proszę dodać wiersz. W przypadku propozycji opcjonalnych - proszę wpisać w uzasadnieniu 

artykuły, które ewentualnie można zastąpić innymi

UZASADNIENIE WYBORU

UZASADNIENIE DO ARTYKUŁÓW SKROBIOWYCH

UZASADNIENIE DO ARTYKUŁÓW WARZYWNO-OWOCOWYCH

I. ARTYKUŁY SKROBIOWE

II. ARTYKUŁY WARZYWNO OWOCOWE

Zamiana makaronu jajecznego, zamiana na zdrowszy jego  odpowiednik tj. makaron DURUM [Ze względu na swoje 

właściwości (twarde bielmo, wysoką zawartość glutenu, wysoką szklistość i dużą zawartość barwników) pszenica durum 

wykorzystywana jest głównie do produkcji makaronów. Mąka z pszenicy durum, zwana semoliną, jest bardziej bogata w 

białko, tłuszcze oraz witaminy i składniki mineralne niż zwykła mąka pszenna] np. typ penne. Odbiorcy końcowi zgłaszają, że 

makaron jajeczny rozgotowuje się.

Produkt pożądany przez odbiorców końcowych, rekomendujemy zmianę opakowania - zgrzewka po 10 kg.

NOWY produkt  z przeznaczeniem jako śniadanie, kolacja lub przekąska dla dzieci i dorosłych. Płatki powinny być lepszej 

jakości np. Lubella Choco Kulki to płatki śniadaniowe z pełnym ziarnem, które doskonale uzupełniają dietę w błonnik, 

minerały i witaminę B1. Te dostępne w Choco Kulkach pochodzą wyłącznie z naturalnych źródeł: pełnego ziarna pszenicy 

oraz prawdziwego kakao.

Propozycja rotacji produktu zamiast herbatników maślanych.

Produkt zdrowy i odżywczy z przeznaczeniem do codziennego użytku, nie tylko do owsianki, ale także jako panierka lub po 

zmiksowaniu, jako zamiennik mąki pszennej.

NOWY produkt, zamiennik mleka, dla osób uczulonych na laktozę. Produkt bardzo zdrowy, zawierający naturalnie 

występujące cukry - z przeznaczniem jako dodatek do kawy, owsianki, gotowania itd.

NOWY produkt zaproponowany przez przedstawicieli z OPL - z przeznaczeniem do spożywania zarówno przez dzieci jak i dla 

dorosłych. Zastępuje kawę zobożową - rotacja produktów. 

Produkt od dłuższego czasu nieobecny w zestawie rocznym. Rekomendujemy, jako bezglutenowy zamiennik kasz i innych 

węglowodanów.

Propozycja rotacji kasz.

Zamiana dżemu truskawkowego z 40%  zawartością owoców na dżem z wyższą ilością owoców (np. wiśnia, 

malina, morela itp.) Odbiorcy końcowi pytają o powidła śliwkowe.

Produkt pożądany i oczekiwany przez odbiorców końcowych.

Propozycja rotacji produktów z warzyw oraz próba wprowadzenia produktu monoskładnikowego.



4 fasola biała konserwowa 0,4 2-3 szt. 

5 owoce suszone/mieszanka studencka 0,2 3-5szt. 

6 kakao 0,2 1-2 szt. 

7 sok jabłkowy 100% / tłoczony 1 l 3 szt. 

8 pasta warzywna 0,2 3-5szt. 

1 mleko UHT 1 powyżej 6 szt. 

2 ser zółty 0,4 3-5 szt. 

1 szynka wieprzowa konserwowa [lepsza jakość] 0,3 3-5 szt. 

2 szynka drobiowa 0,3 3-5 szt. 

3 ryba [makrela/śledź/tuńczyk] w oleju 0,17 3-5 szt. 

4 pasztet drobiowy [lepszej jakosci] 0,16 3-5 szt. 

1 cukier 1 3-5 szt. 

2 miód wielokwiatowy 0,4 1-2 szt. 

3 czekolada mleczna/gorzka 0,1 2-3 szt

1 olej rzepakowy 1 3-5 szt. 

2 tłuszcz roślinny do smarowania [np. rama] 0,4 2 szt. 

1
danie gotowe wege/leczo, gulasz warzywny, kasza z 

warzywami 
0,5 2 szt,

2 danie gotowe mięsne/pulpety, gołąbki, leczo, 0,5 2 szt. 
Proponujemy wprwadzenie 2 rodzajów dań gotowych: 

1. zupa i II danie

2.  danie mięsne  i danie dla wegetarian.

Dania gotowe w postaci zupy, nie muszą być daniem obiadowym, ale także na inny posiłek. 

Rekomendujemy rotację rodzajową i podwyższenie jakości towaru.  

III. ARTYKUŁY MLECZNE

IV. ARTYKUŁY MIĘSNE

V. CUKRY

UZASADNIENIE DO TŁUSZCZÓWVI. TŁUSZCZE

Produkt pożądany i wysoko oceniany przez odbiorców końcowych.

Produkt pożądany przez odbiorców końcowych - oraz propozycja zamiennika dla rotacji produktów z ryb.

Produkt pożądany przez odbiorców końcowych, rekomendujemy rotację rodzaju pasztetu, w 2025 

proponujemy drobiowy  [zwiększenie jakości].

Produkt pożądany przez odbiorców końcowych do codziennego użytku.

Produkt PREMIUM dla dzieci.

Produkt pożądany przez odbiorców końcowych do codziennego użytku.

Produkt pożądany przez odbiorców końcowych do codziennego użytku.

Odbiorcy końcowi coraz częściej pytają o "smarowidło" do kanapek - ze wzgledu na cenę produkt rzadko 

obecny na stolach odbiorców końcowych. Produkt trudny do przechowywania, ale pożądany i wyczekiwany.

Produkt pożądany przez odbiorców końcowych, jednkże rekomendujemy podwyższenie jakości lub zmianę 

formy - np. szynka konserwowa.

Produkt pożądany przez odbiorców końcowych.

VII. DANIA GOTOWE

UZASADNIENIE DO ARTYKUŁÓW MLECZNYCH

UZASADNIENIE DO ARTYKUŁÓW MIĘSNYCH

UZASADNIENIE DO CUKRÓW

UZASADNIENIE DO DAŃ GOTOWYCH

Produkt PREMIUM dla dzieci i dorosłych bogaty w witaminy z grupy B, witaminy E oraz A oraz związki 

mineralne, w tym m.in. magnez, żelazo, potas, wapń, fosfor i cynk - jako dodatek do owsianki, ciast, deserów 

lub ciepły napój do śniadania.

Produkt, o który pytają odbiorcy końcowi - produkt był obecny w zestawie rocznym w POPŻ i został bardzo 

dobrze przyjęty.

Z przeznaczeniem do przygotowania kanapek, naleśników, zapiekanek - opcja dla wewgetarian, których jest 

coraz więcej wśród osób potrzebujących, a także jako element kształtowania zdrowych nawyków 

żywieniowych.

Produkt pożądany przez odbiorców końcowych.

Wysokobiałkowy i wysokobłonnikowy, zdrowy zamiennik mięsa - opcja dla wewgetarian, których jest coraz 

więcej wśród osób potrzebujących.

Produkt PREMIUM dla dzieci i dla dorosłych, jako zdrowa przekąska, lub do przygotowania owsianki, ciast, 

deserów, itp.



3

zupa [w proszku] np. pakiet 4 zup: żurek/barszcz 

biały/barszcz czerwony/jarzynowa z suszonymi 

warzywami

0,05/9
4 szt x 1 op. lub zupa 1 

rodzaju 2-4 szt. 

4

zupa z suszonymi warzywami + kasza/ryż [np. 

https://swojskapiwniczka.pl/zupy/zupa-pomidorowa-z-

ryzem-95g--sys]

0,1 2 szt. 

Proponujemy wprwadzenie 2 rodzajów dań gotowych: 

1. zupa i II danie

2.  danie mięsne  i danie dla wegetarian.

Dania gotowe w postaci zupy, nie muszą być daniem obiadowym, ale także na inny posiłek. 

Rekomendujemy rotację rodzajową i podwyższenie jakości towaru.  
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